
Nährwertberechnung
Produkt:

kg Rohmaterial %  

70.000 Lamm Wurstfleisch 62.28 %

15.000 Schwein S I mager 13.35 %

15.000 Schwein S VI Wurstspeck 13.35 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.600 Bio Brühwurst universal Pacovis 16927 0.53 %

0.900 Kochsalz jodhaltig 0.80 %

0.900 Nitritpökelsalz 0.80 %

10.000 Rotwein 9 Vol.% 8.90 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

112.400 Brät    (Gewichtsrelevante Masse) 100.00 %

Die Angabe des Nährwertes vereinfacht (Big 4) inkl. Salzgehalt

bei der Herstellung im Endprodukt
mit Brennwert und 972 kJ
mit Gehalt an Fett und 19.54g /100g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und 1.03g /100g /100g
mit Gehalt an Eiweiß, 15.38g /100g /100g

Speisesalzgehalt 1.59g /100g 1.68g /100g

oder als erweiterte Angabe (Big 7) inkl. Salzgehalt
bei der Herstellung im Endprodukt

mit Brennwert und 972 kJ
mit Gehalt an Fett und davon 19.54g /100g /100g
     Gehalt an gesättigten Fettsäuren, 7.09g /100g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und davon 1.03g /100g /100g
     Gehalt an Zucker, 0.21g /100g /100g
mit Gehalt an Ballaststoffen und 0.00g /100g /100g
mit Gehalt an Eiweiß und 15.38g /100g /100g
mit Gehalt an Salzen 0.66g /100g /100g

Speisesalzgehalt 1.59g /100g /100g

16.18 g
0.70 g

1.68 g

20.57 g
7.46 g
1.08 g
0.22 g
0.00 g

Siedwurst   

221 kcal / 924 kJ

232.26 kcal /

232.26 kcal /

221 kcal / 924 kJ
20.57 g

1.08 g
16.18 g

Betrieb: Casty Engadiner Bio Lämmer

Zutaten: Bio-Lammfleisch, Schweinefleisch, 
Speck, Bio-Wein, Kochsalz, Bio-Gewürze, 
Schweinedarm


