
Nährwertberechnung
Produkt:

kg Rohmaterial %  

70.000 Lamm Wurstfleisch 68.36 %

15.000 Schwein S I mager 14.65 %

15.000 Schwein S VI Wurstspeck 14.65 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.600 Bio Brühwurst universal Pacovis 16927 0.59 %

0.900 Kochsalz jodhaltig 0.88 %

0.900 Nitritpökelsalz 0.88 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

0.00 %

102.400 Brät    (Gewichtsrelevante Masse) 100.00 %

Die Angabe des Nährwertes vereinfacht (Big 4) inkl. Salzgehalt

bei der Herstellung im Endprodukt
mit Brennwert und 1'013 kJ
mit Gehalt an Fett und 21.45g /100g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und 1.11g /100g /100g
mit Gehalt an Eiweiß, 16.86g /100g /100g

Speisesalzgehalt 1.75g /100g 1.75g /100g

oder als erweiterte Angabe (Big 7) inkl. Salzgehalt
bei der Herstellung im Endprodukt

mit Brennwert und 1'013 kJ
mit Gehalt an Fett und davon 21.45g /100g /100g
     Gehalt an gesättigten Fettsäuren, 7.78g /100g /100g
mit Gehalt an Kohlenhydraten und davon 1.11g /100g /100g
     Gehalt an Zucker, 0.21g /100g /100g
mit Gehalt an Ballaststoffen und 0.00g /100g /100g
mit Gehalt an Eiweiß und 16.86g /100g /100g
mit Gehalt an Salzen 0.73g /100g /100g

Speisesalzgehalt 1.75g /100g /100g

16.86 g
0.73 g

1.75 g

21.45 g
7.78 g
1.11 g
0.21 g
0.00 g

Bratwurst   

242 kcal / 1'013 kJ

241.94 kcal /

241.94 kcal /

242 kcal / 1'013 kJ
21.45 g

1.11 g
16.86 g

Betrieb: Casty Engadiner Bio Lämmer

Zutaten: Bio-Lammfleisch, Schweinefleisch, 
Speck, Kochsalz, Konservierungsmittel E250, 
Bio-Gewürze, Schweinedarm


